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Vivre ensemble 
à Arlon

Regards sur nos centres d’accueil 
pour personnes en demande d’asile 
et leur ancrage local

TRAJECTOIRES

Des nouvelles  
du centre d’accueil 
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Le centre d’accueil « Visages du Monde » 
d’Arlon-Stockem est un centre ouvert 
hébergeant des personnes dont la procédure 
de demande de protection internationale 
(autrement dit « d’asile ») est en cours 
d’analyse auprès des instances et jusqu’à 
ce qu’on leur accorde ou non le statut de 
réfugié en référence à la Convention de 
Genève et au droit belge. 

Notre structure a ouvert ses portes 
en novembre 2015. L’équipe 
d’accompagnement compte 81 personnes. 

Le centre accueille aujourd’hui 686 
demandeurs d’asile de 46 nationalités 
différentes. Parmi ceux-ci, on retrouve des 
familles, des femmes et des hommes seuls. 

Depuis son ouverture, il y a 10 ans, un peu 
plus de 6.500 personnes ont passé une 
période de leur vie au centre.  
Pour certaines, c’était une étape difficile, 
remplie de contraintes, de règles et 
d’épreuves. Pour d’autres, c’était un passage 
rempli d’enrichissement personnel,  
de bons souvenirs et d’ouverture vers 
d’autres cultures. 

LE CENTRE D’ACCUEIL 

« Visages du monde » 
d’Arlon

©
 S

a
lo

m
é 

Fr
ei

d



 2026-2027 - 3

Lettre d’information du Département 
Accueil des personnes en Demande 
d’Asile de la Croix-Rouge de Belgique

Centre d’accueil « Visages du Monde » 
d’Arlon – n° 9 – Octobre 2026

Coordination  :  
Louisa Constant & Violette Lefèbvre 
Service sensibilisation & communication

Éditeur responsable  : 
Croix-Rouge de Belgique - Bld Ernest 
Mélot 42, 5000 Namur

Dans le seul but de ne pas alourdir le texte et de faciliter la lecture, le genre masculin est utilisé 
comme générique lorsqu’il se réfère à des personnes.

Au rythme de la musique
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À l’occasion du festival de Tontelange, 
événement multiculturel proposant des 
spectacles, concerts, ateliers et arts de la rue, 
plusieurs résidents du centre ont participé 
avec enthousiasme aux différentes animations 
organisées durant le week-end. 

Tout au long de l’événement, chacun a pu 
s’investir de différentes manières : aide au 
ravitaillement des coureurs après la course, 
tenue d’un stand de tresses ou encore 
présence sur un stand de sensibilisation 
favorisant les échanges avec les habitants et 
les visiteurs. Cette participation a permis aux 
résidents de découvrir davantage la vie locale 
et de partager des moments conviviaux avec 
les festivaliers. 

Entre concerts, spectacles et instants de 
partage, cette expérience a donné lieu à 
de belles rencontres dans une ambiance 
chaleureuse et festive. Résidents et membres 
du personnel gardent un excellent souvenir 
de ce week-end passé dans ce village 
particulièrement accueillant.

VIVRE ENSEMBLE

« J’écris de la poésie. Malgré les épreuves 
que j’ai traversées, l’écriture m’apporte 
beaucoup de paix. À mon avis, même 

lorsque l’on vit des moments plus difficiles, 
il faut garder espoir : après les nuages, le 

soleil finit toujours par briller. J’écris lorsque 
le calme règne, parfois la nuit ou dans le 

train en allant à Bruxelles. La nature que je 
découvre en Belgique m’inspire et me donne 

envie de créer. À travers mes poèmes, je 
souhaite partager un message d’espoir et 

laisser une trace de mon passage. »

 Afet  
 Demandeuse d’asile 
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Le QUIZ
TESTEZ VOS CONNAISSANCES !

Question #1

En Belgique, en 2023, quel 
pourcentage des immigrations 
étrangères provenaient de l’Afrique ?

14 %

50 %

72 %

Question #2

Quel était le taux de protection 
en 2025 en Belgique (c’est-à-dire 
le nombre de personnes auxquelles 
l’État a accordé l’asile – statut de 
réfugié ou protection subsidiaire) ?

28,4 %

57,5 %

72,8 %

Question #5

Lors du mois de septembre 2026,  
combien d’enfants des centres Croix-Rouge 
étaient scolarisés (sachant qu’il y a à cette  
date 30 centres comptant un total de  
8.694 places d’accueil) ?

489 enfants

1.064 enfants

1.783 enfants

RÉPONSES

#1 14 %. Pour le reste : 50 % provenaient de 
pays de l’Union européenne, 15 % de pays 
européens hors UE, 15 % du continent asiatique 
et 4 % du continent américain (source : Myria, 
rapport annuel 2025).  #2 28,4 % : cela signifie 
que moins d’une personne sur 3 a obtenu une 
réponse positive à sa demande de protection 
internationale ; c’est un chiffre très bas par 
rapport aux années précédentes (source : 
CGRA). #3 4 mois : les demandeurs d’asile qui 
travaillent conservent le droit à l’accueil et à l’aide 
matérielle, mais contribuent financièrement à 
leur accueil dans un centre. #4 Non : ils ont la 
nationalité de leurs parents ; en Belgique c’est 
le droit du sang qui prime, et non le droit du 
sol.  #5 1.783 enfants, soit 100 % des enfants 
présents dans les 30 centres de la Croix-Rouge 
de Belgique.

Sources : Myria 2025, UNCHR 2025, CGRA.

Question #4

Les enfants nés en Belgique de parents 
étrangers ont-ils la nationalité belge ?

Oui

Non : ils ont la nationalité de leurs parents.

Non : ils sont apatrides.

Question #3

Combien de temps après avoir déposé leur 
demande de protection internationale les 
personnes en demande d’asile ont-elles 
accès au marché de l’emploi en Belgique ?

1 semaine

4 mois

Elles ne peuvent pas travailler 
tant qu’elles n’ont pas obtenu  
une réponse à cette demande.
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À l’occasion de la Journée mondiale des 
réfugiés du 20 juin 2026, le centre d’accueil 
de Stockem a ouvert ses portes au public 
pour une journée placée sous le signe de la 
rencontre, du partage et de la découverte. 
Intitulé « Tour du Monde des Saveurs », cet 
événement a rassemblé résidents, voisins, 
sympathisants, familles et amis autour d’une 
marche gourmande au cœur du centre.

Douze stands, représentant douze pays 
d’origine de nos résidents, invitaient les 
visiteurs à voyager à travers les traditions 
culinaires du monde. Chacun avait 
préparé avec enthousiasme des spécialités 
emblématiques de son pays, faisant découvrir 
une incroyable diversité de saveurs, d’épices 
et de recettes transmises de génération 
en génération. Les visiteurs ont également 
dégusté du café traditionnel, préparé selon 

les coutumes de certains pays, ainsi que du 
bissap, boisson rafraichissante très appréciée 
en Afrique de l’Ouest.

Au-delà de la gastronomie, cette journée 
avait pour ambition de créer des liens et de 
favoriser les échanges entre les résidents 
et la population locale. Chaque stand était 
l’occasion de partager une culture et de 
mettre en lumière les richesses que chacun 
apporte avec lui.

Cette édition fut une véritable réussite, 
avec plus de 200 visiteurs venus partager 
ce moment. Elle restera un très beau 
souvenir pour les résidents, les travailleurs 
et les nombreux visiteurs, rappelant que la 
rencontre, la curiosité et le partage sont les 
meilleurs ingrédients pour construire une 
société plus ouverte et plus solidaire.
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Tour du monde des saveurs
CE QUI NOUS RELIE
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Le « Coin des Mouflets » :  
une bulle de répit pour les familles
Le « Coin des Mouflets » : un espace pour 
les tout-petits… et leurs parents. Le centre a 
récemment inauguré sa halte-accueil. Pensé 
pour les jeunes enfants, cet espace permet 
aux parents de bénéficier d’un moment de 
répit tout en sachant leur bébé encadré dans 
un environnement sécurisé et bienveillant.  
La halte-accueil accueille les enfants  
de 3 mois à 3 ans du lundi au vendredi,  
de 9h à 16h. Les parents peuvent y inscrire 
leur enfant afin de pouvoir participer à une 
formation, suivre des cours de français, 
se rendre à un entretien d’embauche ou 
simplement prendre un peu de temps pour 
eux. Chaque enfant peut être accueilli 
plusieurs heures par semaine selon les 
besoins des familles et les places disponibles. 

L’encadrement est assuré par des résidentes 
du centre bénéficiant d’un contrat spécifique. 
Avant de rejoindre la halte-accueil, elles 
suivent une formation dispensée par une 
intervenante de l’ONE portant notamment 
sur l’alimentation, l’hygiène, la sécurité et les 
besoins des jeunes enfants. Ce projet permet 
également à ces résidentes de développer de 
nouvelles compétences. Afin de garantir le 
bon fonctionnement de l’espace, les parents 
s’engagent à respecter un règlement d’ordre 
intérieur : horaires, matériel nécessaire pour 
l’enfant et règles de respect mutuel. 

À travers cette initiative, le centre souhaite 
soutenir la parentalité, favoriser l’autonomie 
des familles et renforcer l’entraide au sein de 
la vie communautaire. 

VIE QUOTIDIENNE
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Consultez les offres de volontariat via 
le code QR ou contactez-nous.

Devenez bénévole
Nous recherchons 
des bénévoles 
pour diverses 
missions auprès 
des habitants de 
notre centre. 
 
Vous avez un peu 
de temps ? 
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Cette année, le centre a souhaité 
redynamiser son pôle d’ateliers en 
mobilisant davantage de collaborateurs 
autour de ce projet. Grâce à cet engagement 
collectif, les résidents bénéficient 
régulièrement de séances d’information sur 
des thématiques essentielles telles que la 
citoyenneté, l’hygiène, le tri des déchets, la 
prévention incendie, la sécurité routière ou 
encore l’employabilité. 

Ces ateliers ont pour objectif d’aider 
les résidents à mieux comprendre le 
fonctionnement de la société belge et 
à acquérir des repères utiles pour leur 
vie quotidienne. Ils offrent également un 
espace d’échange où chacun peut poser ses 
questions et partager ses expériences. 

À travers cette initiative renforcée, le centre 
poursuit son objectif d’accompagner les 
résidents vers davantage d’autonomie 
et une meilleure compréhension de leur 
environnement. 

Des outils de la vie 
quotidienne

VIVRE ENSEMBLE

Ingrédients pour 4 personnes 

• 300 gr de pâte filo 
• 800 gr d’épinards frais
• 200 gr de feta
• 1 oignon
• 1 gousse d’ail
• Graines de sésame 

Préparation :

1. �Cuire les épinards dans de l’eau.  
Une fois refroidis, enlever un maximum 
l’eau des épinards.

2. �Émincer l’oignon et le faire revenir dans 
un poêle avec l’ail.

3. �Émietter la feta et ajouter au mélange 
épinards, oignons, ail. 

4. �Saler et poivrer.  
Préchauffer le four à 200 °C.

5. �Superposer 3 feuilles de pâte filo, 
étaler la garniture à 2 cm du bord et 
former un boudin. Reproduire cette 
étape 2 fois pour obtenir deux boudins.

6. �Enrouler les boudins sur eux-mêmes 
pour leur donner une forme d’escargot 
et les placer dans un moule rond. 

7. �Badigeonner de beurre et disposer 
quelques graines de sésame au-dessus.

8. �Enfourner environ 30 minutes. Déguster 
ensuite ce plat originaire d’Asie centrale !

RECETTE

Börek à la feta 
et aux épinards
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Notre équipe répond 
à toutes vos questions. 

Contactez-nous !
063/38 21 02

centre.arlon@croix-rouge.be
Route de Bouillon, 86

6700 Stockem

croix-rouge.be

Pour nous suivre et découvrir toutes les occasions de venir à notre 
rencontre, rendez-vous sur notre page Facebook. 

Suivez-nous !

Autorisation P405105
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