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Vivre ensemble 
à Verviers

Regards sur nos centres d’accueil 
pour personnes en demande d’asile 
et leur ancrage local

TRAJECTOIRES

Des nouvelles  
du centre d’accueil 



2 - Trajectoires

Le centre d’accueil de Verviers est un centre 
ouvert hébergeant des personnes dont 
la procédure de demande de protection 
internationale (autrement dit « d’asile ») est 
en cours d’analyse auprès des instances et 
jusqu’à ce qu’on leur accorde ou non le statut 
de réfugié en référence à la Convention de 
Genève et au droit belge.

Notre structure a ouvert ses portes en juin 
2022. L’équipe d’accompagnement compte 
23 personnes.

Le centre accueille aujourd’hui 140 
demandeurs d’asile de 24 nationalités 
différentes. Parmi ceux-ci, on retrouve des 
familles, des femmes et des hommes seuls.

Depuis son ouverture, le centre a vocation 
d’accompagner les personnes accueillies 
vers l’autonomie et la résilience en leur 
donnant les outils pour y arriver : suivi 
pluridisciplinaire, opportunités de formation, 
cours de langues, de cuisine, etc.

LE CENTRE D’ACCUEIL 

de Verviers
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Lettre d’information du Département 
Accueil des personnes en Demande 
d’Asile de la Croix-Rouge de Belgique 

Centre d’accueil de Verviers –  
n° 4 – Octobre 2026

Coordination  :  
Louisa Constant & Violette Lefèbvre 
Service sensibilisation & communication

Éditeur responsable  : 
Croix-Rouge de Belgique - Bld Ernest 
Mélot 42, 5000 Namur

Dans le seul but de ne pas alourdir le texte et de faciliter la lecture, le genre masculin est utilisé 
comme générique lorsqu’il se réfère à des personnes.
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La 6e édition de la 
Coupe des Champions

Un partage de 
traditions culinaires
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ACTIVITÉS
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La 6e édition de la Coupe des Champions, 
organisée par le centre d’accueil Croix-Rouge 
de Manhay, a une nouvelle fois offert une 
expérience unique à notre équipe du centre 
de Verviers.

Préparés avec sérieux, nos joueurs ont 
abordé ce tournoi avec l’enthousiasme de 
véritables professionnels, impatients de 
représenter leur centre. Le 23 mai 2026, sous 
un soleil radieux, ils ont démontré leur talent 
et un esprit de fair-play exemplaire tout au 
long de la compétition.

Encadrés par leur entraineur Imran, reconnu 
pour sa vision du jeu, ils ont réalisé un très 
beau parcours, atteignant les quarts de finale 
avant de s’incliner face à la solide équipe du 
centre de Nonceveux.

Fiers de leur prestation, ils ont porté haut les 
couleurs de Verviers. Cette expérience ne fait 
que renforcer leur motivation. Ils reviendront 
plus forts l’an prochain, bien décidés à 
ramener la coupe à la maison.

Dans le cadre de nos activités d’intégration 
et de partage culturel, notre centre collabore 
avec le Centre Culturel Éducatif de Verviers 
(CCEV) et a organisé un atelier cuisine 
convivial.

L’initiative, portée par notre collègue 
Christophe, vise à créer un espace d’échange 
où les participantes peuvent préparer un plat 
traditionnel de leur pays, tout en découvrant 
les installations et les membres du CCEV. 
Ce moment permet également de mettre en 
valeur les variétés culinaires de chaque pays 
des participantes.

L’activité s’est déroulée dans une ambiance 
chaleureuse, rythmée par les échanges, les 
parfums des préparations et la fierté des 
participantes de partager un morceau de 
leur histoire. Ce type d’atelier contribue 
pleinement à notre mission : favoriser 
l’autonomie, la confiance et l’intégration des 
familles que nous accompagnons.
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Le QUIZ
TESTEZ VOS CONNAISSANCES !

Question #1

En Belgique, en 2023, quel 
pourcentage des immigrations 
étrangères provenaient de l’Afrique ?

14 %

50 %

72 %

Question #2

Quel était le taux de protection 
en 2025 en Belgique (c’est-à-dire 
le nombre de personnes auxquelles 
l’État a accordé l’asile – statut de 
réfugié ou protection subsidiaire) ?

28,4 %

57,5 %

72,8 %

Question #5

Lors du mois de septembre 2026,  
combien d’enfants des centres Croix-Rouge 
étaient scolarisés (sachant qu’il y a à cette  
date 30 centres comptant un total de  
8.694 places d’accueil) ?

489 enfants

1.064 enfants

1.783 enfants

RÉPONSES

#1 14 %. Pour le reste : 50 % provenaient de 
pays de l’Union européenne, 15 % de pays 
européens hors UE, 15 % du continent asiatique 
et 4 % du continent américain (source : Myria, 
rapport annuel 2025).  #2 28,4 % : cela signifie 
que moins d’une personne sur 3 a obtenu une 
réponse positive à sa demande de protection 
internationale ; c’est un chiffre très bas par 
rapport aux années précédentes (source : 
CGRA). #3 4 mois : les demandeurs d’asile qui 
travaillent conservent le droit à l’accueil et à l’aide 
matérielle, mais contribuent financièrement à 
leur accueil dans un centre. #4 Non : ils ont la 
nationalité de leurs parents ; en Belgique c’est 
le droit du sang qui prime, et non le droit du 
sol.  #5 1.783 enfants, soit 100 % des enfants 
présents dans les 30 centres de la Croix-Rouge 
de Belgique.

Sources : Myria 2025, UNCHR 2025, CGRA.

Question #4

Les enfants nés en Belgique de parents 
étrangers ont-ils la nationalité belge ?

Oui

Non : ils ont la nationalité de leurs parents.

Non : ils sont apatrides.

Question #3

Combien de temps après avoir déposé leur 
demande de protection internationale les 
personnes en demande d’asile ont-elles 
accès au marché de l’emploi en Belgique ?

1 semaine

4 mois

Elles ne peuvent pas travailler 
tant qu’elles n’ont pas obtenu  
une réponse à cette demande.
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Toujours enthousiaste pour mettre en 
lumière les réussites et les expériences 
positives de ses résidents, l’équipe du centre 
tenait à mettre à l’honneur Jihad pour sa 
détermination et sa persévérance. 

Actuellement en formation pour devenir 
éducateur spécialisé, Jihad mène de front 
ses études et son travail au Coffee Vibes. 
Cette double implication témoigne de sa 
motivation, de son sens des responsabilités 
et de sa volonté de construire son avenir 
professionnel.

Cette expérience lui offre également 
l’opportunité de retrouver Mohamed El 
Khaddari, aujourd’hui responsable du café, 
qu’il avait déjà côtoyé lors d’une précédente 
collaboration. Au fil du temps, leur relation 
professionnelle s’est transformée en un 
véritable lien de confiance et de respect 

mutuel. Travailler à nouveau ensemble leur 
a permis de renforcer cette entente et de 
partager une expérience enrichissante, tant 
sur le plan humain que professionnel.

La photo prise récemment reflète la belle 
complicité entre les deux hommes et met 
en avant l’importance des liens créés à 
travers le travail. Grâce à son expérience au 
Coffee Vibes, Jihad développe de nouvelles 
compétences, gagne en autonomie et 
consolide sa confiance en lui au sein d’une 
équipe dynamique et bienveillante.

L’ensemble de l’équipe lui adresse ses plus 
sincères félicitations pour son investissement, 
tant dans son parcours de formation que 
dans son expérience professionnelle, et lui 
souhaite beaucoup de succès pour la suite de 
son parcours.
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Le parcours inspirant de Jihad
CE QUI NOUS RELIE
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VIVRE ENSEMBLE

Des jeunes  
de l’ombre
« La jeunesse va mal ». Ce constat, souvent 
entendu, semble refléter une certaine 
réalité sociale. Ce mal-être n’est-il pas le 
reflet d’une société qui demande aux jeunes 
d’être performants, productifs et tournés 
vers la réussite, tout en leur imposant d’être 
épanouis et heureux ? 

C’est autour de cette réflexion qu’est né le 
projet de spectacle « Les jeunes de l’ombre ». 
Portée par le Service de Santé Mentale 
de Verviers, cette initiative a rassemblé 
plusieurs partenaires : l’AVAT Prévention, le 
Service d’Aide à la Jeunesse de Verviers et la 
compagnie Acteurs de l’Ombre. Le projet a 
également bénéficié du soutien des centres 
culturels de Verviers et de Dison, de la 
Maison des Jeunes de Hodimont ainsi que du 
centre d’accueil Croix-Rouge de Verviers.

Cette création collective, conçue avec et pour 
les jeunes, donne la parole à une génération 
qui s’interroge, cherche sa place et fait face à 
de nombreux défis. Malgré les difficultés, elle 
témoigne aussi de sa capacité à avancer, à 
s’exprimer et à construire son avenir.

Mohamed, résident depuis deux ans au 
centre, s’est énormément investi dans la 
réalisation du spectacle. Impliqué tout au 
long du projet, il a participé à chaque étape 
de sa création. Ce dernier a particulièrement 
apprécié cette expérience, notamment les 
rencontres enrichissantes qu’il a faites dans 
le cadre de ce projet. 
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Consultez les offres de volontariat via 
le code QR ou contactez-nous.

Devenez bénévole
Nous recherchons 
des bénévoles 
pour diverses 
missions auprès 
des habitants de 
notre centre. 
 
Vous avez un peu 
de temps ? 
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Le 26 mars 2026, les résidents du centre 
ont participé à l’opération Be WaPP pour 
la troisième année consécutive. Be WaPP 
est une ASBL wallonne dédiée à la lutte 
contre la malpropreté publique, les déchets 
sauvages et les dépôts clandestins.

La matinée, onze résidents ont arpenté 
les rues de Verviers afin d’y collecter les 
déchets. Après une petite collation, l’équipe 
s’est remise en route à Nessonvaux afin de 
poursuivre l’opération de ramassage.

Après 8 km de marche, une bonne vingtaine 
de sacs ont été remplis, soit 150 à 200 kilos 
de déchets divers et PMC. Malgré un temps 
capricieux, la motivation était au rendez-
vous tout au long de la journée. C’est avec 
le sentiment du devoir accompli que nous 
avons clôturé cette magnifique journée.

Unis pour  
un environnement  
plus propre

VIVRE ENSEMBLE

Ingrédients pour 4 personnes 

• 300 gr de pâte filo 
• 800 gr d’épinards frais
• 200 gr de feta
• 1 oignon
• 1 gousse d’ail
• Graines de sésame 

Préparation :

1. �Cuire les épinards dans de l’eau.  
Une fois refroidis, enlever un maximum 
l’eau des épinards.

2. �Émincer l’oignon et le faire revenir dans 
un poêle avec l’ail.

3. �Émietter la feta et ajouter au mélange 
épinards, oignons, ail. 

4. �Saler et poivrer.  
Préchauffer le four à 200 °C.

5. �Superposer 3 feuilles de pâte filo, étaler 
la garniture à 2 cm du bord et former 
un boudin. Reproduire cette étape 2 
fois pour obtenir deux boudins.

6. �Enrouler les boudins sur eux-mêmes 
pour leur donner une forme d’escargot 
et les placer dans un moule rond. 

7. �Badigeonner de beurre et disposer 
quelques graines de sésame au-dessus.

8. �Enfourner environ 30 minutes. Déguster 
ensuite ce plat originaire d’Asie centrale !

RECETTE

Börek à la feta 
et aux épinards
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Notre équipe répond 
à toutes vos questions. 

Contactez-nous !
087/29 32 65

centre.verviers@croix-rouge.be
Rue aux Laines, 28-30

4800 Verviers

croix-rouge.be

Pour nous suivre et découvrir toutes les occasions de venir à notre 
rencontre, rendez-vous sur notre page Facebook. 

Suivez-nous !
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